DELICATESSE CATERING:
YOUR PARTNER IN FOOD SOLUTIONS

GENKS CATERINGBEDRIJF NIEUWE TRENDS GAZELLEN AMBASSADEUR 2010!

OVER DELICATESSE
CATERING

Rond 2000 stort industrieel inge-
nieur Geert Spapen zich op de
catering business. Na de opstart-
fase groeide Delicatesse Catering
snel uit fof een gespecialiseerd cate-
ringbedriif in de bereiding van
warme maaliijden en kantenklare
vacuim verpakie gerechten. Doge-
liiks worden er 5000 madltiiden
bereid en een 154al grootkeukens
geéxploiteerd. Het merendeel wordt
in de hoofdzetel in Genk geprodu-
ceerd en van daaruit  verder
verdeeld. De regeneratickeuken in
SintNiklaas  zorgt  ervoor  dat
gemakkelijk heel wat OCMW's in
het Waasland kunnen worden voor-
zien van warme maaliiiden. Delico-
fesse  Catering profileerde  zich
vanaf het begin reeds als catering-
bedrijf voor de sociale secfor. Het is
dan ook niet verwonderlik dat de
klanten  voomamelijk  rusthuizen,
scholen, OCMW's, kinderdagver-
blijven en verblijfscentra zijn. Daar-
naast levert het bedrijf ook catering-
diensten voor de privésector. Op
drie jaar tild verviervoudigde hef
personeelsbesfand, terwijl de omzet
vorig jaar met zo'n 45% sfeeg.

UNIEK CONCEPT

Delicatesse Catering is niet afhanke-
lik van de infrastructuur van hun
kianfen omdat ze een eigen
centrale keuken hebben, inclusief
eigen beenhouwerij en eigen logis-
fiek netwerk. Op die manier kan
Delicatesse Catering steeds flexibel
en snel aan uw wensen voldoen en
de  pefecte  maatoplossingen

bieden.
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REPORTAGE

oorlopig staat er geen rem op de forse groei van het Genks cateringbedrif,

Delicatesse Catering. Sinds Geert Spapen in 2000 Delicatesse Catering
oprichtte, zijn de activiteiten jaarlijks vitgebreid. Deze producent en distributeur
van warme maaltijden en vacuim verpakte gerechten beschikt momenteel over een
team van zo'n 100 personeelsleden. Dagelijks worden er 5000 maaltijden bereid
en een 15-al grootkeukens geéxploiteerd. Daarnaast biedt Delicatesse Catering
totaaloplossingen voor de privésector. Delicatesse Catering werd als klap op de
vuurpijl eind maart Trends Gazellen Ambassadeur voor kleine bedrijven in Limburg.
Dit jaar zou de firma eveneens het 1ISO-22000-certificaat op zak moeten hebben.

MAALTIJDEN OP MAAT

Door de nodige knowhow in de
voedingssector en een uitgebreid
netwerk is Delicatesse Catering
steeds in staat om op al uw vragen
een oplossing fte bieden. De
gezonde madltiiden die garant
staan voor een superieure kwaliteit,
zijn samengesteld door diéisten en
afgesteld op  het  doelpubliek.
Bovendien bespaart u heel wat tiid
doordat Delicatesse Catering instaat
voor de aankoop en de levering
van grondstoffen en producten en
uw sfockvoorraden beheert. Onno-
dige overschotten worden vermeden
en er kan zelfs voor exira personeel
worden  gezorgd.  Lleveringen
gebeuren  het hele jaar door,
aangepast aan uw fiidschemal

AMBITIE

Delicatesse Catering wil volop op
het elan van inzet, ambitie en kwali-
feit doorgaan. Vorig joar werd 2
milicen geinvesteerd in de uitbrei-
ding van zowel keuken, productie-
ruimtes, stockruimtes, burelen en
automatisatie. Zo kan de productie-
capaciteit verder worden verhoogd
en zou Delicatesse Catering tegen
2012 de kaap van 12 milicen euro
omzet  moeten  bereiken.

Met de ftitel 'Trends Gazellen
Ambassadeur 2010 voor  Kleine
ondememingen' bewijst het Delico-
tesse Catering nogmaals eens dat
het de klappen van de zweep kent.
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